Recept: Hawaiské grilované kuracie kridelka
S ananasom
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Budete potrebovat

Kuracie kridelka 12 ks
Korenie kridelka s medovou chutou Vitana 1 ks
Olivovy olej podla potreby
Ananas 1 ks
Cukor hnedy podla potreby

Koriander Cerstvy 1 hrst


https://vitana.sk/produkty/korenie/zmesi/kridelka-s-medovou-chutou

Papricky jalapeno podla potreby
Mlada cibulka 2 ks

Chilli omacka sladka 1 ks

Priprava receptu

Kuracie kridla vlozime do misy. Zalejeme olivovym olejom tak, aby sa
celé obalili a pridame Vitana korenie s medovou prichutou.
PremieSame a nechame cca hodinu marinovat.

Ananéas ocistime, nakrajame na obizniky alebo krizky a posypeme
hnedym cukrom.

Kridla griluleme do zlata, zlozime z ohha a posypeme nakrajanou
cibulkou a koriandrom.

Ananas ogrilujeme a podavame ku kridlam spolu s papriCkami
jalapeno a Vitana chilli omackou.

Chilli omacka sladka Kridelka s medovou chutou


https://vitana.sk/produkty/gorilovanie/chilli-omacky/chilli-omacka-sladka

